
 

 

Birra doppio malto ad alta fermentazione, stile Belgian Strong Ale 
(detta anche Belgian Triple), di colore delicatamente ambrato. 
L’aroma velatamente speziato e i sentori floreali conferiti dal luppolo 
si completano vicendevolmente dando vita a un gusto piacevolmente 
amaro che si percepisce al primo sorso e impartisce carattere e 
personalità, ma senza eccessivo rigore. 
Sormontata da schiuma bianco avorio, di grana fine mediamente 
persistente. 
Abbinamento gastronomico 
Ideal con carni rosse e bianche, grigliate e arrosto, e con formaggi 
erborinati e stagionati. Ottima per accompagnare i dessert e i dolci di 
pasta lievitata. 
Temperature di servizio 
8-10° 
Ingredienti 
Acqua, malto d’orzo, fiocchi d’avena, frumento chiaro, luppolo, lievito, 
chiodi di garofano 

MORENO °4959 
Birra stile BELGIAN STRONG ALE 

Alcool 

8.5° 
Plato 

19 
IBU 

20 
EBC 

20.00 

 


